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Sr. Presidente de la Cofradia del Reino de la Monastrell.
Sefioras y sefiores

Buenos dias a todos.

Es todo un honor para mi poder realizar esta glosa ante ustedes, hermanos cofrades del de la Cofradia
del Vino Reino de la Monastrell. Espero, amigo Fernando y amigo Rafael estar a la altura de las
circunstancias y de vuestras expectativas. Vaya por delante mi felicitacion a los nuevos cofrades
investidos.

|
Mythos

El titulo de esta glosa es un préstamo, sin intereses, que me ha hecho el escritor romano Petronio por
boca de uno de los persones de su novela titulada E/ Satiricon; lectura por otra parte altamente
recomendable. El sujeto en cuestién es Cayo Pompeyo Trimalcién, personaje que encarna a un liberto
arribista, fanfarrén como nadie, y famoso por lo ostentoso de sus banquetes, en los que solia ordenar
siempre a sus sirvientes al principio de cada uno de ellos trajeran para sus invitados un vino envejecido
de muchos afios. En uno de los pasajes nos relata lo siguiente:
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<< A continuacion traen dos dnforas de cristal cuidadosamente selladas, de
cuyo cuello pendia una etiqueta que decia: “Falerno Opimiano? de 100 afios”.
Mientras leemos los titulos, Trimalcion da unas palmadas con sus manos y
dice: “jAy qué pena! El vino vive mds tiempo que el hombre. Por tanto, a
beber como esponjas. El vino es la vida. Os doy verdadero Opimiano. Ayer no
lo puse tan bueno, aunque los invitados eran mucho mds distinguidos”

Les contaré a continuacién una bella historia sobre el origen de lo que aqui nos trae esta mafiana.
Veran. Por orden de la diosa Hera Los Titanes capturaron a Dionisos, hijo recién nacido de Zeus, un
nifio con cuernos coronado de serpientes, y a pesar de sus transformaciones lo despedazaron en
jirones que hirvieron en una caldera, mientras un granado brotaba del suelo en el que habia caido su
sangre. Pero rescatado y reconstruido por su abuela, Rea, volvié a la vida de nuevo, y en ese instante
comienza la historia mistica de Dionisos, que consistié en la difusidn del culto a la vid por Europa, Asia
y el Norte de Africa. La vid era el décimo arbol sagrado, y le correspondia el mes de septiembre cuando
tenia lugar la fiesta de la vendimia. Su hoja, igual que la de la hiedra y el sicomoro, cuenta con cinco
puntas que representaban la mano creadora de la diosa Tierra, Rea. Bendita sea Rea que devolvid a la
vida a su nieto y con ello el vino a nuestras vidas.

Y Dionisos se transformd, transmutd a Baco. Version romana del dios griego; y siguid siendo el mas
joven de las deidades olimpicas, el dios del vino, de la uva y de la hiedra, de la danza, del delirio, de la
euforia, de la tragedia y de las fiestas. Conservo los viejos atributos y le consagraron el toro, el asno, la
cabra, la pantera, el lince, el cerdo, el caballo, |a liebre, el jabali, la zorra, el delfin, la serpiente, el perro
y la abeja. De igual modo se le dedicd en el mundo vegetal, la vifia, la hiedra, la encina, el mirto, la
pifia, el laurel, la granada, la higuera y el rosal. Las representaciones iconograficas muestran por lo
general a un Baco joven. Imberbe y risuefio, con corona de hiedra o pampanos de vid, con un tirso en
la mano, o bien un racimo de uvas y una copa, vistiendo una piel de leopardo. En ocasiones descansa
a la sombra de una parra, otras veces sentado sobre un tonel. No es infrecuente verlo sentado en un
carro tirado por tigres y leones. En aquel tiempo se le solia inmolar la urraca, por ser el animal que
destruia los botones de la vid, y su planta favorita era la hiedra, planta que reducia los efectos de la
borrachera.

1]
Lacus Vinarium

Son varias las piezas de interés arqueoldgico halladas en el término municipal de Yecla que nos remiten
a la presencia del culto a Baco en época romana, y por tanto, a la actividad viticola, al menos desde el
siglo | de nuestra era. Dos yacimientos arqueoldgicos atestiguan lo dicho: Los Torrejones y La Fuente
del Pinar. El primero de ellos es lugar asentamiento de una villa romana de corte aulico o residencial
cuyo momento de mayor esplendor nos situaria en época adrianea, por tanto en torno al primer tercio

! Falerno Opimiano. Producido con la variedad de uva Agilianico, cuyo cultivo se da en las faldas dl Monte Falermo
(Monte Massico) Campania. Fue el vino mas preciados en la antigua. Considerado un primer cru o vino de culto.
Era un vino blanco con un contenido alcohdlico alto (302). Sus uvas son vendimiadas tarde y solia dejarse
maderizar envejeciendo unos 15 o 20 afios en anforas de barro antes de tomarlo. Su oxidacion le procurada un
color de ambar a marrén oscuro, Contaba con tres variedades: seco (austerum), dulce (dulce) y Ligero (tenue).
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del siglo Il d.C. y de la que proceden varias piezas marmdreas ornamentales, de extraordinaria calidad
y cuya temdtica decorativa tiene mucho que ver con lo baquico. En cuanto al segundo de los
yacimientos arqueoldgicos, el localizado en el paraje de la Fuente del Pinar, obedece a una instalacion
tipo lagar dedicado a la produccién de vino cuyo momento inicial de actividad nos situaria en época
augustea, por tanto a comienzos del siglo | d.C, perdurando al menos hasta el transito del siglo Il al
siglo IV d.C.

De los Torrejones conservamos entre otros, una cabeza de pantera labrada en marmol blanco,
probablemente de Carrara, que viene a ser de factura similar a la cabeza de pantera del grupo
escultérico conocido como el Baco de Aldaya (Valencia) cuyo original se exhibe en la actualidad en el
Museo Arqueoldgico Nacional de Madrid, lo que nos hace pensar que nuestra pieza formaba parte
también de un grupo escultérico de caracteristicas similares al ya mencionado de Valencia. En él se
nos muestra a un joven Baco sosteniendo un Kantharos en la mano derecha cuyo vino cae en la boca
de la pantera sentada a sus pies. En la mano izquierda empufia el caracteristico tirso. Este grupo
escultérico se fecha en le primera mitad del siglo Il d.C, por tanto contemporaneo a nuestra pieza
procedente de Los Torrejones.

Con mas evidencia se muestra lo baquico en varias lastras o placas ornamentales de marmol que
muestran decoracion vegetal, procedentes también de Los Torrejones. Sobre un marmol de buena
calidad color crema Buixcarrd, denominado en su tiempo Marmor Saetabitanum (Jativa. Valencia) se
nos muestra un fino bajo relieve donde se representa una parra con sus correspondientes racimos de
uvas. En la actualidad puede contemplarse en el Museo Arqueolégico de Murcia. Probablemente
perteneciente al mismo taller es una segunda lastra o placa donde se representa, también y en bajo
relieve, los cuartos traseros de un felino (ledn?) junto a una parra con sus correspondientes racimos
de uvas. Esta pieza se exhibe en la actualidad en el Museo Arqueoldgico Municipal de Yecla.

Pero si hay un elemento que evidencia la produccidn de vino en época romana en estas tierras es sin
lugar a dudas el lagar localizado en el paraje de la Fuente del Pinar. Se excavd en una primera fase
entre los aflos 1999 y 2000, y posteriormente se completd la excavacion arqueoldgica entre los afios
2013 y 2014, como accion previa al proyecto denominado “Lacus Vinarium” para la musealizacion y
puesta en valor del mismo, redactado por la Arquitecto Ana Isabel Rubio Guisado y cuya ejecucién fue
financiada en su totalidad con fondos publicos. En la actualidad se encuentra en un estado de
abandono lamentable, lo que esta contribuyendo a una degradacidn ciertamente alarmante que no
hace mds que poner en peligro su conservacion.

Los resultados obtenidos tras las excavaciones arqueoldgicas los expuse y publiqué en el Simposio
Internacional. El vino en la época Tardoantigua y Medieval, celebrado en Murcia, Bullas, Jumilla y Yecla
en el afio 2006 y cuyas actas fueron editadas en el 2008 por la Universidad Auténoma de Madrid. Los
restos arqueoldgicos excavados mostraban los elementos bdsicos de un largar de época romana:
Calcatorium (area de pisado de la uva), Lacus vinarium o receptaculo que recibia el mosto tras el pisado
de la uva y la denominada Cella Vinaria o dolarium destinada al almacenaje y fermentacién del vino.
El paisaje rural donde se ubican estas instalaciones se estructuraba en época romana a partir de la
presencia de cuatro grandes villas rusticas, entendidas como unidades de produccién agricola
fundamentalmente; estas eran: la ya consabida de Los Torrejones que como hemos visto fue algo mas
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que una simple villa rusticay las situadas en el Pulpillo, Casa de la Ermita y Marisparza. A estas debemos
afiadir las mansio® de la Casa de las Cebollas y Casas de Almansa situadas junto al trazado de la Via
Augusta, itinerario por el interior que unia Jativa (Valencia) con Castulo (Linares. Jaén) y que a su paso
por nuestro término municipal venia a coincidir con el actual trazado de la denominada Traviesa de
Caudete.

1]
La Filoxera

Me dice mi amigo Juan Pedro Castafio que Yecla es el corazdén de la Monastrell y visto como él lo
plantea, asi parece ser. Yecla viene a situarse en el epicentro de un extenso territorio con presencia
mayoritaria y casi en exclusiva de la variedad monastrell; variedad por antonomasia del altiplano
murciano y de las comarcas circundantes.

El sueloy el clima de la altiplanicie murciana son los idéneos para su cultivo. La principal caracteristica
del terreno es el caracter endorreico de sus valles. Los suelos de la zona en general son de tipo calizo,
un subsuelo espeso con presencia de carbonatos y una superficie arenosa con formaciones de arcilla.
Es pobre en materia organica pero bastante sano y con adecuada permeabilidad. La temperatura se
caracteriza por una elevada oscilacion térmica (de 202C), lo que permite una excelente maduracion.

La crisis europea del vifiedo producida entre los afios 1878 y 1892 supuso un momento de gran
expansion en la plantaciéon de la vid en la comarca del altiplano murciano. Sera en estos momentos
cuando se triplique el nimero de plantacion de la vid, debido a la fuerte demanda internacional del
vino, motivada por la destruccién de las vides francesas a causa de la plaga de la filoxera en la década
de 1870, en la que Francia se vio abocada a cubrir esta necesidad con los vinos espafioles e italianos.
Se producird entonces un hecho transcendental como lo fue la firma del Tratado comercial franco-
esparfiol el 6 de febrero de 1882, cuyo antecedente fue la firma del Convenio Comercial con Francia en
el afo 1877. Como consecuencia de ello se produjo una clara tendencia al monocultivo de la vid en el
conjunto del territorio comarcal de Jumilla—Yecla. Los enormes beneficios obtenidos se cimentaron en
un sdlido a la vez que abusivo sistema de explotacion agricola de la vid basado en el lamado censo
enfitéutico.® La enfiteusis en el ius liberal se convierte en el mecanismo que hace posible a los
propietarios explotar la fuerza de trabajo campesina y atraer sus ahorros, sin comprometer con ello la
propiedad plena.

2 Mansio. Del latin Mansus. Del verbo manere, que significa lugar donde pasar la noche. Venia a ser la parada
oficial de una calzada romana. administrada bajo la regencia del denominado “mansionario”. La estructura de
la mansio obedecia a los siguientes ambitos: recepcidn, bafios termales, , habitaciones, comedor, cocina, horno,
fragua, granero y establos.

3 El censo enfitéutico es un derecho que supone la cesién temporal del dominio Util de un inmueble a cambio del
pago de un canon o rédito. La enfiteusis se trata de un régimen compartido de tenencia de la tierra que lleva
consigo la disociacidn del dominio util y el dominio directo correspondiente al propietario y el til en la persona
que lo usa y aprovecha la finca. El enfiteuta si no cumple con el contrato este se da por cumplido con la venta
o retraccion al sefor directo, perdiendo por tanto toda la inversion de trabajo y capital.
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El fuerte proceso de trasformacion agraria operado en Yecla podemos entenderlo si tenemos presente
un proceso evolutivo previo que arrancaria en el periodo comprendido entre los afios 1757 y 1850, en
gue sabemos que se pasa de un millar y medio de hectareas dedicadas al cultivo de la vid a mas de tres
millares y medio a finales de dicho periodo. También sabemos que en la ultima década del siglo XVIII
Yecla habia producido mds de un millén de litros de vino, surgiendo entonces una incipiente industria
en torno a los aguardientes y alcoholes. En el transito del siglo XVIII al siglo XIX, Yecla contaba con
13.000 habitantes. Siete décadas después, en concreto el 3 de diciembre de 1878, se le concede el
titulo de Ciudad, y precisamente esta concesion se fundamenta en que Yecla contaba ya con mas de
16.000 habitantes, una desarrollada industria fabril, especialmente de trasformacién agraria tanto en
lo concerniente a la vid (vino aguardientes y alcoholes) como en la aceituna (almazaras, jabonerias) y
sin olvidar la actividad harinera.

A fines de la década de los ochenta del siglo XIX la superficie de plantacién del vifiedo se habia
multiplicado por siete respecto a las existentes a mediados de esta centuria, superando las 21.000
hectdreas. El siguiente texto extraido del capitulo VI de la novela La Voluntad de Azorin publicada en
el ano 1902, es muy esclarecedor de la situacion vivida en Yecla en esos afios, como consecuencia de
esa “burbuja econémica” creada en torno a la produccidn del vino y que derivé afios después en una
profunda crisis con la finalizacién de la vigencia del Tratado Franco-Espafol. Dice asi:

“Estos pobres labradores - decia yo — han sido ricos un momento y luego
volvieron a unirse con la miseria. Durd el contento lo que durd el Tratado con
Francia relativo a los vinos. O sea de 1882 a 1892 [...] Entonces como los vinos
alcanzaban grandes precios, los labradores dedicaron sus tierras a la vid. jNo
mds olivos, ni cereales, ni almendros, ni frutales! Una hectdrea de cereal
producia 200 pesetas, una hectdrea de vifiedo 1.000. jY todo fueron vifias!
Los pequerios rentistas se convirtieron en grandes rentistas; se ensancharon
rapidamente los pueblos, se construyeron casas comodas y elegantes; iban y
venian por las calles carruajes y caballos; desbordaban los casinos de gente
jovial y gastadora” (Azorin, 1902 [1997]: 338)

La fuerte actividad productiva de vino requeria de canales de distribucidon y comercializacién. El
establecimiento de una linea de ferrocarril que conectara con el nudo de comunicaciones que
constituia la vecina localidad de Villena resultd ser esencial, en esta y en las sucesivas etapas de
expansion econdmica que vivié la ciudad de Yecla. La ampliacidn de la linea Alcoy —Villena hasta Yecla
en el afo 1889 fue determinante. Tengamos en cuenta que en al ailo 1894, con los primeros sintomas
de recesidon econémica, de los 516 productores que utilizaban Villena como centro de distribucion de
sus vinos, 131 eran bodegueros de la ciudad de Yecla.

El periodo de crecimiento econémico experimentado en Yecla se vio reflejado en la ejecucién de todo
un programa de transformacién urbana de la ciudad, dotandola de nuevos espacios y servicios acordes
con las nuevas demandas generadas por un burguesia emergente deseosa de consumir ocio y de hacer
uso de una nueva urbe que aspiraba a obtener una mayor calidad de vida. De esta manera
comprobamos como:
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— Se remodela el antiguo convento de San Francisco, convirtiéndolo en un centro educativo
regentado por los PP Escolapios. El nuevo edificio segun proyecto del arquitecto Jerénimo Ros
Jiménez* se ejecutaria entre los afios 1859 y 1860. Sera el mismo arquitecto que finalizara las
obras de la basilica de la Purisima, consagrada al culto el dia 30 de noviembre de 1868.

- En el aflo 1863 se construye el jardin del Plano de San Francisco. De corte y disefio
romantico, obra del arquitecto Juan José Belmonte Almela®.

- Cuatro afios después, en concreto en el aflo 1867, se construye la Plaza de Toros,
seglin proyecto del arquitecto valenciano José Zacarias Camafia Burcet®, cuyo modelo
de inspiracion fue la Plaza de Toros de Valencia. Su hijo, José Juan Camafia Laymon,
también arquitecto, proyectara el baldaquino retablo de la basilica de la Purisima
(1884) y el pantedn-mausoleo del cura-obispo Antonio Ibafiez Galiano (1891) - Entre
los afios 1880-1892 la impronta del arquitecto Justo Millan Espinosa quedara reflejada
en la nueva traza urbana de Yecla. Aun en la actualidad se conserva en uso casi la
totalidad de su obra:

o Construccién de la nueva lonja municipal Actual Auditorio Municipal.

o Reforma de la Casa Consistorial. Plaza baja y accesos a la primera planta o
Reforma de los accesos y restauraciéon de la ermita del Castillo o Reforma de
la Casa de los Portillo. Actual Casa Municipal de Cultura.

Reforma del Teatro Concha Segura. Fachada y distribucién interior.
Construccion de la Iglesia Parroquial del Niiio Jesus.

Reformas del Casino Primitivo. Actual Escuela de Musica de la Asociacion de
Amigos de la Musica de Yecla.

o Construccién de las hormas del Nifio y de la Cruz de Piedra. Lo que suponia la
mejora de los accesos al centro histérico de la ciudad.

o Reformas del Cementerio eclesiastico.

4 Jerénimo Ros Jiménez serd el arquitecto que dirigird las obras de terminacién de la Basilica de Purisima de Yecla
entre los afios 1859 y 1883. Ejercid como arquitecto municipal de Murcia entre los afios 1859 y 1879. Destacan
en Murcia las obras de reforma del Palacio de Zabalburu (1864-1878); el Ensanche del Puente y la Plaza de la
Catedral (1864-1867

5> Juan José Belmonte Almela fue arquitecto provincial de Murcia. Su obra més significativa en Murcia fue la
reforma de la casa Consistorial. En Yecla también redacto el proyecto del nuevo Matadero Municipal.

6 Arquitecto Municipal de Valencia entre sus obras destacan el Teatro Principal y el Teatro de la Princesa en
Valencia, el Colegio de las Escuelas Pias de Alcira, la reforma del Convento de San Agustin en Castelldn, el Teatro
Circo y la Plaza de Toros de Requena y las Escuelas Municipales de Utiel. En Yecla proyecté los jardines de San
Francisco situados frente al Colegio de las Escuelas Pias y la capilla de la Comunidn de la Basilica de la Purisima
de Yecla (1874-1875), el Convento de Monjas Concepcionistas y la capilla aneja de estilo neogdtico. (1875)
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“Amplios cuadros de vifias vense entre dilatadas piezas de sembradura, y los
olivares se extienden a lo lejos, por las lomas amarillentas, en diminutos
manchones grises, simétricos, uniformes.

El paisaje; el paisaje identitario de este territorio milenario. Vides cuya savia vivificadora ha alimentado
un espiritu transformador, que enraiza fuerte, bravio, con esta tierra pedregosa de tonos rojizos. Y sin
querer, o quiza queriendo, quien sabe, de nuevo las palabras de Azorin revolotean en mi pensamiento:

“Desde Jumilla he venido en carro hasta la casa de Don Antonio Ibdfiez, que
es la primera de las que hay en el Pulpillo. Aqui he bajado: deseaba volver a
pisar la tierra de esta inmensa llanura, respirar el aire a pleno pulmones,
bafarme en el sol tibio, de primavera, que inunda la campifa. Y he sentido al
tocar tierra y extender la mirada a lo lejos una sensacion como de
voluptuosidad triste, de angustia y de bienestar”

Este paisaje contiene en su ADN la monastrell, que de ser una perfecta desconocida ha pasado a ser la
base de un vino altamente competitivo. El trabajo duro durante afios, que llevé aparejado cambios y
modos de proceder en el modelo productivo, ha dado unos resultados excelentes. Asumir riesgos
merecié la pena. En boca del poeta Virgilio, Fortuna iuvat audaces

El vino, nuestro vino, seguira siendo un elemento basico en la nutricion humana. Los paises de la
cuenca Mediterrdnea de eso sabemos mucho desde hace milenios, y también de otros alimentos de
nuestra dieta tradicional, por demas saludables: el aceite de oliva, las legumbres, los cereales, el
pescado azul, abundante fibra vegetal; y también el consumo moderado del vino. Todos sabemos de
sus excelencias: contribuye a disminuir los niveles de colesterol malo, mejora los pardmetros
cardiovasculares junto al efecto positivo de los polifenoles que son antioxidantes y antinflamatorios.

Concluiré mi glosa con palabras del cineasta italiano Federico Fellini que decia del vino:

“Un buen vino es como una buena pelicula: dura un instante y te deja en la
boca un sabor a gloria; es nuevo en cada sorbo y, como ocurre con las
peliculas, nace y renace en cada saboreador”

Y tal como empecé acabo: jVita vinum est! Muchas gracias



